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’t Maoske biedt verschillende mogelijkheden voor de verzorging van uw feest. 
Wij zijn uw vertrouwde adres voor o.a. een bruiloft, verjaardag, personeelsfeest,  

vergadering en evenementen.   
We zijn ook gespecialiseerd in het verzorgen van bedrijfsfeesten op locatie! 
  

In een persoonlijk gesprek spreken wij graag uw wensen door en maken dan een passende 
offerte voor u op. Deze brochure geeft alvast een indruk van onze mogelijkheden.  
 

De geschiedenis van ’t Maoske rijkt terug naar 1884.  

‘t Maoske is een traditioneel, landelijk gelegen familiebedrijf. 

De geschiedenis gaat 5 generaties terug tot 1884, met al die tijd dezelfde familie aan het roer. 

Het begon met Adrianus Maas, het café was toen ook een winkel met daarachter een 
smederij, dit was omdat er in het dorpje De Moer, met toen ongeveer 200 inwoners, zeven 
cafés actief waren. 

 
Het bedrijf werd toen overgenomen door de zoon van Adrianus, Tinus Maas. Het café heette 
toen nog kerkzicht, maar de naam werd al snel veranderd in ‘t Maoske. Deze naam verwijst 
naar Tinus Maas die door zijn kleine postuur, door de moerse inwoners ’t Maoske’ werd 
genoemd.  
 
Zijn dochter, Marieke Maas, nam het daarna weer over. Het mag gezegd worden dat zij een 
grote stempel heeft gedrukt op de geschiedenis van ‘t Maoske en de moerse gemeenschap. 
Marieke was getrouwd met Nico de Bie, en zodoende nam hun oudste zoon Jos de Bie in 1970 
het roer weer over. 
 

Onder leiding van Jos en Jeanny de Bie is het bedrijf uitgegroeid van een simpel dorpscafé tot 
een regionaal actief party- & cateringcentrum. 

Het bedrijf was voor 1972 alleen een café/gemeenschapshuis. Er werd echter in snel tempo 
een zaal aangebouwd, omdat de andere 6 cafés door de jaren heen één voor één verdwenen 
waren. Hierdoor ontstond er ruimtegebrek voor de vele verenigingen die bij ons thuis waren. 
De basis voor uitbreiding van dorpscafé naar partycentrum was gelegd. In 1984, 100 jaar na de 
oprichting, was ‘t Maoske weer aan uitbreiding toe. Het 100 jarig bestaan ging niet 
onopgemerkt voorbij, dit jubileum werd uitbundig gevierd door de hele moerse 
gemeenschap. 
 

Ook het 125 jarig bestaan in 2009 was een geweldig feest en werd dat hele jaar gevierd met 
diverse actie’s en speciale gerechten van vroeger. In 2016 werd het familiebedrijf officieel 
overgenomen door de 5e generatie, Tom de Bie,  en vieren we in 2024 het 140-jarige bestaan! 
 

Exploitatie 't  Maoske B.V. 

Middelstraat 24 5176 NJ de Moer 

Tel: 013 – 515 92 95 
KvK: 66440009  
Bank: NL44RABO0311017541 
BTW nummer: 856554248B01 
www.maoske.nl  
info@maoske.nl

http://www.maoske.nl/
mailto:info@maoske.nl
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Voorgerechten 
 

 

  

 
 
 

  

− Salade van pulled kip met zongedroogde abrikoos en walnoot € 10,75  
− Serranoham met Cantaloupe € 10,75  
− Tartaartje van rode Zalm op een frisse Salade met Cocktailsaus € 13,45  
− Noorse Garnalen cocktail € 12,40  
− Hollandse Garnalen cocktail € 18,-  
− Carpaccio van de Ossenhaas met truffelmayonaise, € 14,25  

pijnboompitjes en Grana Padano   
− Gebakken Coquilles met kruidenboter € 19,85(5)  

 
 

Soepen 
  

− Licht gebonden Tomaten crème soep € 5,95 
 

− Heldere Brabantse Groentesoep € 5,95  

− Vegetarische Pompoensoep met crème fraîche € 6,45  

− Mosterdsoep met gebakken spekjes  € 6,45 
 

 

− Romige Champignonsoep met bosui € 7,35  

− Uiensoep € 7,35  

− Bourgondische Vissoep € 10,25  

 
 
 
 

Al deze voorgerechten en soepen worden geserveerd met:  

Vers gebakken mini broodjes, Kruidenboter en Aioli. 
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Hoofdgerechten 

 
Vis 
− Vis stoofpotje van zalm, kabeljauw en tilapia € 19,85  
− Gegrilde Zalmfilet € 22,- 
− Kabeljauwfilet € 25,25 

− Gamba’s al Ajillo (15) € 26,35

Sauzen voor bij de vis 

– Witte wijnsaus 
– Knoflook-Gembersaus 
– Kreeftensaus 
– Tuinkruidensaus 

Vlees  
− Schnitzel € 18,- 
− Runder stoofpotje € 19,30 
− Varkenshaas omwikkeld met spek € 21,85 
− Loonse halve haan van De Gildehoen € 23,10 

− Tournedos van de ossenhaas                                               € 28,50 

           Sauzen voor bij het vlees 
 

– Champignonroomsaus  

– Stroganoffsaus  

– Peperroomsaus 

– Rode wijnsaus 

–  

–  

 

 

 

 

Vegetarisch  

– Chili sin carne       € 18,- 
– Quorn licht pikant gemarineerd       € 18,- 
– Falafel met yoghurt-knoflooksaus       € 18,- 

 

 

 

 

Bij de hoofdgerechten worden seizoensgroenten, aardappelgratin, een frisse slasalade, 

friet met appelmoes en mayonaise geserveerd.  

Daarbij worden 3 warme sauzen naar keuze geserveerd. 
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Desserts 

 
− Duo van Bavarois € 6,95 

− Chocolademousse, volgens het recept van Marieke Maas € 7,25 
− Pallet ''Du Chef''  

Met verschillende smaken Bavarois en IJs, vers fruit en slagroom € 9,15  

− Grand Dessert ''Royale''  
Pallet ''Du Chef'' uitgebreid met warme Kersen en warme Chocosaus € 12,90  

 
IJs 
− Roomijs met vers fruit en Slagroom € 6,45 
− Dame Blanche € 7,25 
− Roomijs met warme Kersen en Slagroom € 7,35 
− Roomijs met verse Aardbeien en Slagroom (seizoensgebonden) € 8,55 

 
 

 

Dessertbuffet 
Hieronder staan een aantal keuze mogelijkheden voor een 
heerlijk dessertbuffet. 

 

Dessertbuffet ''du Chef''        € 9,15 

− Drie smaken Roomijs 
− Drie smaken Bavarois 
− Vers Fruitsalade 
− Slagroom 

 

Dessert buffet ''Royale''        € 15,30 

− Alles van dessertbuffet ''du Chef'', uitgebreid met: 
− Met warme Chocoladesaus en warme Kersen 
− Kleine lekkernijen; Cheesecakes, Applecrumbles en Friandises 

 
Uitbreidingsmogelijkheden  
− Warme Kersen       € 1,90 

− Warme Chocoladesaus        € 1,90 

− Kleine lekkernijen; Cheesecakes, Applecrumbles en Friandises  € 4,55 
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Menu Suggestie van de Chef 

€   39,70 

 

Voorgerecht 
 

Brabantse Groentesoep 
of 

Tomaten crème soep 
 

Met vers gebakken mini broodjes, Kruidenboter en Aioli op tafel. 
 

Hoofdgerecht 
 

Combinatie van Varkenshaas omwikkeld met Spek en mals gestoofde 
Rundersucade met Stroganoff- en Champignonsaus 

en 
Vissymphonie van drie soorten Visfilets met Witte Wijnsaus 

 

Geserveerd met Groenten van het Seizoen, Aardappelgratin, Friet,  
frisse Slasalade, Appelmoes en Mayonaise. 

 

Dit onbeperkte hoofdgerecht wordt op schalen geserveerd zodat uw gasten 
zelf hun keuze kunnen maken. 

 

Dessert 
 

Pallet ''Du Chef'' van diverse smaken Bavarois en IJs,  
geserveerd met vers fruitsalade en slagroom. 

 
 

 
Deze suggestie is speciaal voor mensen die in verband met een tijdschema, 

zoals bij een bruiloft, een vlotte doorstroming willen creëren om op tijd klaar te zijn 

voor uw receptie of feestavond. 
Hierbij hebben uw gasten toch keuze in gerechten, dus voor ieder wat wils! 
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Broodmaaltijden 

 
Onze broodmaaltijd traditioneel bestaat uit: 
− Witte en bruine broodjes assorti 
− Mini eierkoekjes 
− Mini krentenbolletjes 
− Roomboter 
− Vijf soorten snijwaren 
− Belegen kaas 
− Jam en Hagelslag 
− Koffie, Thee en Melk (onbeperkt) 

 

Onderstaande broodmaaltijden worden in buffetvorm geserveerd. 
U kunt er ook voor kiezen om de broodmaaltijd uitgeserveerd op tafel te presenteren. 
Hiervoor wordt een meerprijs van € 2,65 per persoon gerekend. 

 

– Broodmaaltijd Traditioneel  € 15,95 

– Broodmaaltijd Traditioneel met Rundvleeskroket  € 18,30 
– Broodmaaltijd Traditioneel met Soep naar keuze  € 21,85 

 

− Brabantse broodmaaltijd in buffetvorm  € 31,75 

Een kop goed gevulde Brabantse groentesoep, een Brabants borreltje, 
Diverse harde en zachte broodjes, Worstenbrood,  
Boeren krentenbrood, zoete broodjes, gekookt ei,  
Warme Bourgondische rib, Stroganoff- en Champignonsaus,  
Gebakken Varkensworst, ambachtelijke worstspecialiteiten met heerlijke 
Speklapjes, Chipolataworstjes 
Brabantse zult, vijf soorten vleeswaren, kaas en roomboter. 
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Brunch in buffetvorm 

Brunch 1           € 31,70 

                   Soep 
Brabantse Groentesoep 

of 
Tomaten crème soep 

 

Met Mandjes Stokbrood en Kruidenboter op tafel 
 

Vanuit het buffet geserveerd  
Luxe Broodjes en Croissants 

Zoete Broodjes 
Roomboter en Kruidenboter 

Assorti Jam en Hagelslag  
Plateau Hollandse en Franse kaas 

Verschillende luxe Vleeswaren 
Filet americain 

Yoghurt en Muesli 
Vers fruit  

 

Warme gerechten 
Kipsaté met satésaus 

Gesneden Beenham met Champignonroomsaus 
Groenteomelet 

Gebakken Spek  
Gegrilde Worstjes 

 

Drank 
Melk 

Jus d'orange 
Koffie 
Thee 

Eventuele andere drankjes zullen apart in rekening worden gebracht. 
 

Brunch 2  
Alles van Familiebrunch 1, uitgebreid met: 
Visstoofschotel met drie soorten Visfilet  

IJslandse Garnalen en gerookte Zalm  
Carpaccio van de Ossenhaas 

 

€  38,15 
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Buffetten  

Deze hebben wij in allerlei soorten en maten. Uw mogelijkheden hierin zijn onbegrensd. 
Alle buffetten zijn onbeperkt en een lust voor het oog. 

 

Beenham/Satébuffet € 26,50 
− Warme Canadese Beenham 

− Tomaat, Komkommer, Amsterdamse uitjes, Augurk -en Koolsalade 
− Kipsaté met Satésaus 
− Runderstoofschotel 
− Fijn gekruide Kip met Zoetzure saus 
− Pikante gehaktballetjes met Ketjapsaus 
− Friet met mayonaise en Appelmoes 
− Nasi goreng speciaal 
− Stokbrood en Kruidenboter 

 
Beenham/Satébuffet uitgebreid € 30,55 
− Alles van Beenham/Satébuffet, uitgebreid met: 

− Huzarensalade van Rundvlees 
− Gevulde eieren 
− Hollandse maatjes Haring met gesnipperde Uitjes 
− Gerookte Zalm 
− Makreel 

 
 

Beenham/Satébuffet uitgebreid met een dessertbuffet € 39,70 
− Drie smaken Roomijs 
− Drie smaken Bavarois 
− Slagroom 
− Vers Fruitsalade 

 
 
Uitbreidingsmogelijkheden Dessertbuffet  
− Warme Kersen       € 1,90 

− Warme Chocoladesaus       € 1,90  

− Kleine lekkernijen; Cheesecakes, Applecrumbles en Friandises  € 4,55 
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Koud / warm buffet A: € 37,35 
− Huzarensalade van Rundvlees 

− Gevulde Eitjes 
− Hollandse maatjes Haring met gesnipperde Uitjes 
− Surimi, gerookte Makreel en IJslandse garnalen 
− Hele Zalmforel (vanaf 40 personen, anders gerookte  Zalm) 
− Tomaat, Komkommer, Amsterdamse uitjes, Augurk -en Koolsalade 
− Knoflooksaus en cocktailsaus 
− Serranoham met Cantaloupe 
− Gekookte Achterham met Asperges 
− Kaasplateau met Hollandse en Franse kaas 
− Huisgemaakte Kruidenboter 
− Vers gebakken Stokbrood 
− Pikante gehaktballetjes met ketjapsaus 
− Friet met mayonaise en appelmoes 
− Aardappelgratin 
− Groenteschotel met zoete aardappel, courgette, paprika en aubergine 
− Runderstoofschotel 
− Fijn gekruide Kip met Zoetzure saus  
− Saté met Satésaus 
− Nasi goreng speciaal 
− Warme Canadese Beenham uit de oven, gebraden met kruiden 

 

Koud / warm buffet B: € 42,80 
− Alles van koud / warm buffet A, uitgebreid met: 
− Ossenhaaspuntjes 
− Carpaccio van de Ossenhaas 

 

Koud / warm buffet C: € 51,15 
− Alles van koud / warm buffet A & B, uitgebreid met: 
− Zalm en Krabcocktails 
− Gebakken Gamba's 
− Visstoofschotel met drie soorten Visfilet 

 

 
 
 

 
Tinus Maas is de markantste persoon uit de geschiedenis van ‘t Maoske. 

In 1930 heeft hij van zijn vader café Kerkzicht overgenomen. 
Als cafébaas was Tinus prominent aanwezig. 

Tinus heeft 78 jaar geleefd en er alles uitgehaald wat erin zat. 
Omdat hij een grote stempel heeft gedrukt op het familiebedrijf 

is de zaak destijds ook naar zijn bijnaam vernoemd; ’t Maoske! 
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Hierbij presenteren wij U twee arrangementen voor uw feest. 
Alle onderdelen van dit arrangement staan ook los in onze brochure. 
Het is dus altijd mogelijk om deze arrangementen aan te passen  
aan uw wensen. 

 

Feestarrangement 1 
− Ontvangst met Prosecco en Friandises op tafel. 
− Tijdens uw feest wordt er met lekkere hapjes rondgelopen, waaronder: 

* Gemengde nootjes op tafel 
* Boerenplankjes met Jonge en Oude Kaas en Worstsoorten op tafel 
* 1x Bitterballen 
* 1x Frikadelletjes 
* 1x Krokante kipstukjes 
* 1x Gemengde snacks 

Iedere keer zorgen wij voor een diversiteit op de schaal, zodat er voor ieder wat wils is.  
Dit feest is inclusief ons complete drankenassortiment en duurt 5 uur.  € 47,40  
 
Het hapjespakket is uit te breiden met;   € 8,65 

– Kaasstengels, zoute koekjes en chips op tafel 
– 2x Assorti luxe koude hapjes met daarbij; 

° Bruchetta gerookte Zalm 
° Wrap met pulled Chicken 
° Gevuld ei 
° Amusettes met filet Americain 
° Serranoham met Cantaloupe 

– Puntzak Friet met mayonaise 
 

Feestarrangement 2 
− Ontvangst met Koffie/Thee en assorti gebak op tafel. 
− In samenspraak met u wordt het buffet feestelijk geopend, bestaande  uit: 

° Warme Canadese Beenham 

° Tomaat, Komkommer, Amsterdamse uitjes, Augurk -en Koolsalade 
° Kipsaté met satésaus 
° Runderstoofschotel 
° Fijn gekruide Kip met Zoetzure saus 
° Pikante gehaktballetjes met ketjapsaus 
° Friet met mayonaise en appelmoes 
° Nasi goreng speciaal 
° Stokbrood en Kruidenboter 

Dit buffet is onbeperkt en zal 2 uur geopend zijn voor uw gasten. 
Dit feest is inclusief ons complete drankenassortiment en duurt 5 uur.  € 68,10 
 
Dit buffet is uit te breiden met Runderhuzarensalade,  
Hollandse maatjes Haring, gevulde Eitjes, gerookte Zalm en Makreel  € 4,05 



 

Versie januari 2024  

 

 

Walking Dinner 

 
Een walking dinner is een overheerlijk diner in een wel heel bijzondere vorm. 

Een groot aantal verschillende culinaire hoogstandjes vormen samen één compleet diner. 
Het voordeel van een walking dinner is dat U en Uw gasten niet aangewezen zijn op 
één zitplaats, maar alle tijd hebben voor informele contacten. 
Wij serveren een passende portie, zodat uw gasten de gerechtjes eenvoudig kunt nuttigen. 
Alle gerechtjes zijn op elkaar afgestemd. 

 

Keuze van 5 gerechtjes  € 44,20 per persoon  
Keuze van 6 gerechtjes  € 50,50 per persoon  
Keuze van 7 gerechtjes  € 56,15 per persoon 

 
Koude gerechten 

− Salade van Zalmtartaar met Basilicummayonaise 

− Pulled chicken cocktail met zoete chili, abrikoos en walnoot 

− Bonbon van Zalm gevuld met garnalen, vergezeld door Cocktailsaus 

− Carpaccio van de Ossenhaas met Truffelmayonaise 

− Spoom; Mousserende Spumante met een fris bolletje Sorbetijs 

− Serranoham met Cantaloupe en witte port 

Warme gerechten 

− Bisque van Krab geparfumeerd met Pernod waarin écrevisse staartjes 

− Cappuccino van Tomaat met Basilicumroom 

− Gamba’s met Tagliatelle en knoflooksaus 

− Varkenshaasjes omwikkeld met spek met Champignonsaus 

− Ossenhaaspuntjes met Stroganoffsaus 

− Warm gerookte Zalmfilet met Mosterd-Dille saus 

Dessert  

− Duo van witte en bruine chocolademousse met advocaat 

− Vanille ijs met vers fruit en slagroom 

− Drieluik van aardbei; bavarois, verse aardbeien en roomijs 

− Dame Blanche 

− Crème Brûlée 

− Kaasplankje met vijgenbrood 
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Barbecue 

 
Barbecue 1 € 26,50 
− Gekruide Speklappen 
− Ambachtelijke Worst en Rundshamburgers 
− Kipsatéstokjes met Satésaus 
− Frietjes met mayonaise en appelmoes 
− Tomaat, Komkommer, Amsterdamse uitjes, Augurk -en Koolsalade 
− Knoflooksaus en Barbecuesaus 
− Aardappelsalade met gevulde eitjes 
− Stokbrood en kruidenboter 

 
Barbecue 2 € 29,25 
− Alles van barbecue 1, uitgebreid met: 
− Heerlijke gemarineerde Karbonade 
− Spareribs 
− Champignon –en Stroganoffsaus 
− Runder Huzarensalade 

 

Barbecue 3 € 32,60 
− Alles van barbecue 1 & 2, uitgebreid met: 
− Diamanthaas biefstuk 
− Kipfilet 

 
Barbecue 4 € 36,40 
− Alles van barbecue 1 & 2 & 3, uitgebreid met: 
− Vispakketjes au Papillot 
− Gamba spiesjes 
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Hapjes per stuk 

 
− Frikadelletjes € 0,80 
− Bitterballen € 1,15 
− Gemengde snacks € 1,15 
− Krokante kipstukjes € 1,30 
− Amusettes met Filet American € 1,55 
− Boerenplankje met Jonge en Oude Kaas en Worstsoorten (2 p.p.) € 1,95 
− Gemengde nootjes in glaasjes op tafel (onbeperkt) € 0,60 
− Kaasstengels, zoute koekjes, chips en gemengde nootjes (onbeperkt) € 2,- 
− Gevulde eieren € 2,- 
− Wraps met pulled Chicken € 2,- 
− Bruchetta met gerookte Zalm € 2,10 
− Serranoham met Cantaloupe € 2,10 
− Bladerdeeghapjes met de smaken; Kaas, Kipkerrie en Saucijs € 2,10 
− Puntzak friet met Mayonaise € 3,25 
− Bordje met mini Satéstokjes, Atjar, Kroepoek en Satésaus € 4,55 
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Catering en Foodtruck “La Boucherie” 
 

’t Maoske is ook het adres indien u graag een feest op uw eigen locatie wilt vieren.  
Zowel materialen, een volledig drankenassortiment, hapjes of een buffet en personeel kan 
door ’t Maoske verzorgd worden.   
 

    Of het gaat om een bedrijfsfeest of een verjaardag,  
               of het 2 of 500 personen betreft,  
               wij zorgen ervoor dat uw feest/evenement tot in de  
               puntjes geregeld is en geheel naar uw wens verloopt.   
              
   Onze foodtruck “La Boucherie” kan ook ingezet worden  
   om een uw evenement op een eigentijdse  
   manier aan te kleden.   
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

Wist u dat.. 
 

..’t Maoske opgericht is in 1884 en 5 generaties verder dit horecabedrijf nog steeds  
door dezelfde familie gerund wordt? 

 
.. Het hierbij het oudste horecabedrijf van gemeente Loon op Zand is, zo oud dat toen Vincent van Gogh het 

wereldberoemde schilderij “De Sterrennacht“ voltooide ’t Maoske toen al 5 jaar bestond! 
 

.. Wij veel werken met lokale producten zoals asperges en aardbeien van Boer Houtepen, vrije uitloop eieren van 
De Annahoeve (beiden uit de Moer) en al onze kip komt van Poelier van Berkel uit Loon op Zand. 

 
..Er hier op 300 meter afstand zich het bijzonder mooie natuurgebied  Huis ter Heide bevind? 

..Met 6 feestzalen, zowel groot als klein, ‘t Maoske altijd een geschikte en mooie feestzaal heeft voor uw 
gelegenheid? 

 
..Wij ook leerlingen voor de horeca opleiden, en in 2013 trots uitgeroepen werden tot leerbedrijf van het jaar 

door de Rooi Pannen in Tilburg? 
 

.. Er op onze Bierkaart 25 verschillende soorten biertjes staan, 
met veel variatie waaronder 7 soorten 0.0’s, lokale bieren  

zoals Moers Genot uit de Moer en La Trappe uit Berkel-Enschot 
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Feestelijke ontvangstmogelijkheden 
 

− Slagroomsoesjes op tafel (2 p.p.) € 1,35 
− Prosecco € 5,10 
− Prosecco met Slagroomsoesjes (2 p.p.) € 6,45 
− Koffie / Thee (onbeperkt bij ontvangst) € 5,65 
− Koffie / Thee met Slagroomsoesjes (2 p.p.) € 7,- 
− Koffie / Thee met Bonbons (2 p.p.) € 7,70 
− Koffie / Thee met Friandises (2 p.p.) € 8,40 
− Koffie / Thee met luxe assorti gebak € 9,- 
− Koffie / Thee met Taartenbuffet € 9,- 
− Koffie / Thee met Petit Fours (fondant) € 9,- 

 

 
Bent u op zoek naar een bijzondere 
trouwlocatie?  
Bij ’t Maoske kunt u in het  
huwelijksbootje stappen.   

 
Een bijzondere dag vraagt om een bijzondere trouwlocatie. 
Het ja-woord geven kan 
op vele manieren. Veel bruidsparen doen dit in het gemeentehuis,  
maar het kan ook bij ’t Maoske! 
 

Wij bieden een romantische setting in een rustige 
ambiance. Geen gehaast of wachtende na u, maar alle 
tijd om met elkaar te genieten. Kortom een bijzonder 
moment! 
 

In onze trouwzaal “de Bieenkorf” of in “De Serre” kan 
het burgerhuwelijk plaatsvinden, geheel aangepast aan 
uw wensen. 
 
Voorbeeld:  
Uw daggasten worden ontvangen met koffie en thee.  
Bij aankomst van het bruidspaar worden alle gasten uitgenodigd om plaats te nemen in 
de trouwzaal. Daarna wordt het bruidspaar naar binnen begeleid. 
Na de trouwceremonie wordt er geproost met een glas Prosecco. 
 
Graag bespreken wij uw wensen tijdens een persoonlijk gesprek,  
waarna we een passende offerte voor u opstellen.
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